Le Bar de L’Auberge

Les Entrées
Terrine de Foie de Volaille, Pickles maison, Pain de Campagne Toasté
Gravelax de Saumon Bamlo, Aneth et pomme Granny 21
Tartare de Betterave Cuite en Croite de Sel 17

Velouté de Légumes, Comté, Croatons et Jambon Cru 17

Foie Gras de Canard Poélé aux Pommes, Porto et Granola Sarrasin 22

Les Plats

Salade de L'Auberge, Laitue, Comté, Eufs, Radis,
Tomates Cerises, Cébettes, Vinaigrette au Miel du Domaine 21
Avec Poulet Fermier Roti 26

Supréme de Pintade aux Morilles, Pommes Grenaille 32
Fish and C/u',os, Sauce Tartare, Purée de Petit Pois Frais 27

Filet de Boeuf Angus, Feuilleté aux Ckampignons et Foie Gras
Réduction de Porto 38

Ckeeseburger, Laitue, Bacon, Cantal, Tomates, Oignons Rouges,
Boeuf de Gallice, Sauce Barbecue, Frites maison 29

Salade Verte 6 Frites Maison 7

Les Desserts
Biscuit Chaud aux Noix de Pécan Torréfiées, Créme Glacée a la Vanille
Riz au Lait, Pomme Golden et Sauce Caramel 14
Tout Chocolat et Amandes 14

Profiteroles, Glace Vanille maison et Chocolat Guanaja 13
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